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Miunchner
Weihnachtszauber

Wihrend der Adventszeit und
zwischen den Jahren wird es wieder
funkeln, knistern und kostlich
duften in jedem einzelnen unserer
Betriebe.

Selbstverstdndlich stehen die kulinarischen Héhepunkte den
atmosphdrischen in nichts nach: Unsere kreativen K&pfe in den
Kiichen der Ayinger Wirtsh&duser, im Restaurant Pfistermiihle
und in den Bars - ob Platzl Karree oder Josefa - arbeiten

seit Wochen auf Hochtouren. Das Ziel: Ihnen Stunden voller
Genuss, Gemiitlichkeit und Geselligkeit zu bereiten.

Wir freuen uns schon darauf, Sie in dieser ,,staden Zeit*“ bei uns
zu empfangen. Es ist fiir wirklich jede und jeden etwas dabei.
Lesen Sie weiter, erfahren Sie, was wir fiir die ndchsten Wochen
alles geplant haben und suchen Sie sich Ihren Favoriten aus.




Weihnachten
& Silvester

in der Pfistermiihle

in den Ayinger Wirtshiusern
im Platzl Karree Boden & Bar
in der Josefa Bar & Kaffee

Gutscheine & Geschenke
Mei Platzl Genussklub
Offnungszeiten

Kontakt

04
11
17
19

21
22
23
24
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Tino Nawrocki

tichenchef
stermiihle




Tartar vom heimischen Saibling

von der Fischzucht Birnbaum
Ceviche-Schaum - Mango-Chili-
Sorbet - Ingwer - Apfel - Koriander-Ol

Getriiffelte Kartoffelsuppe
Perigord-Triiffel - gerducherter Aal
Rotkohlschaum

Gebratenes Steinbuttfilet
Zitronen-Erdapfelcreme - sautierter
Spinat - Wilder Rosenkohl

Sorbet von der Williams Birne
Don Papa Rum

Sous-vide gegarte Entenbrust

vom Gutshof Polting

Kiirbispiiree - gebackene Kartoffeln
Kiirbiskernpesto - Kiirbiskernknusper

Pfistermiihlen »Pavlova«
Vanillecreme - Spekulatiussorbet
Quitten-Sud - Baiser

Petits Fours

Variation vom Sellerie
gebacken - getriiffelt - konfiert
Schwarzer Knoblauch
Schnittlauchmayonnaise

Getriiffelte Kartoffelsuppe
Perigord Triiffel - Rotkohlschaum
Krduterdl

Gebackene Hokkaido-Tasche
Orangen-Siif3kartoffelcreme
Kumquats - Kataifi

Sorbet von der Williams Birne
Don Papa Rum

Linguine geschwenkt

in Nussbutter
Burgundertriiffel - Enoki Pilze
Pinienkerne - Bergkdseschaum

Pfistermiihlen »Pavlova«
Vanillecreme - Spekulatius-Sorbet
Quitten-Sud - Baiser

Petits Fours




24.12.2023 |

Heiligabend
Mittagsmenii

klassisch

Tartar vom heimischen Saibling

von der Fischzucht Birnbaum
Ceviche-Schaum - Mango-Chili-
Sorbet - Ingwer - Apfel - Koriander-Ol

Getriiffelte Kartoffelsuppe
Perigord-Triiffel - gerducherter Aal
Rotkohlschaum

Sous-vide gegarte Entenbrust

vom Gutshof Polting

Kiirbispiiree - gebackene Kartoffeln
Kiirbiskernpesto - Kiirbiskernknusper

Pfistermiihlen »Pavlova«
Vanillecreme - Spekulatiussorbet
Quitten-Sud - Baiser

11.30 bis 14.30 Uhr
Reservierung wird empfohlen

vegetarisch

Variation vom Sellerie
gebacken - getriiffelt - konfiert
Schwarzer Knoblauch
Schnittlauchmayonnaise

Getriiffelte Kartoffelsuppe
Perigord-Triiffel - Rotkohlschaum
Krduterdl

Linguini geschnwenkt

in Nussbutter
Burgundertriiffel - Enoki-Pilze
Pinienkerne - Bergkdseschaum

Pfistermiihlen »Pavlova«
Vanillecreme - Spekulatius-Sorbet
Quitten-Sud - Baiser

Menii 4-Gang 69,00 €
Menii 3-Gang
exkl. Vorspeise 59,00 €

Menii 4-Gang 69,00 €
Menii 3-Gang
exkl. Vorspeise 59,00 €
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Amuse-Gueule

Entenleber

Brioche - eingelegter Chicorée
Senf-Mayonnaise - Apfel
Calvados-Sud

Gebratenes Doradenfilet
Alpenkaviar - Mangold
gerdstetes Lieblingsbrot
Kartoffel-Speck-Espuma

Sorbet von der
Schwarzen Johannisbeere
Zitronen-Thymian

Kalbsfilet vom Gutshof Polting
Perigord-Triiffel - Selleriecreme
Maronen-Portwein-Chutney

Wilder Rosenkohl - Rosmarin-Jus

Mousse von der
Caramelia-Schokolade
Mandeleis - Apfelstampf
Vanilleschaum - Zimtcrumble

Petits Fours

Amuse-Gueule

Muskatkiirbis & Karotte
Karotten-Vanille-Gel
Bitterorangensorbet

zweierlei Walnuss - Yuzu-Zeste

Triiffel-Ei

Alba-Triiffel - Mangold
gerdstetes Lieblingsbrot
Kartoffel-Espuma

Sorbet von der
Schwarzen Johannisbeere
Zitronen-Thymian

Gebackene Schwarzwurzel
Perigrod-Triiffel - Kataifi
Selleriepiiree - Maronen-Portwein-
chutney - Wilder Rosenkohl

Mousse von der

Caramelia Schokolade
Mandeleis - Apfelstampf
Vanilleschaum - Zimtcrumble

Petits Fours




Ilir Halilaj

Gastgeber
Pfistermiihle




31.12.2023 |

Silvester-Gala

Menu

klassisch

Amuse-Gueule

Rote Carabinero-Garnele
Osietra-Kaviar - Apfel - Lardo-Schnee
Kriuterol

Gefiillte Ententascherl
Blaukraut-Kimchi - Zitruscreme
Enten-Essenz

Champagnerparfait
Zitronen-Minz-Schaum

Souffliertes Dry Aged
Rinderfilet

gebackener Sellerie
Schnittlauch-Mayonnaise
Paprikacreme - Miso-Aubergine

Roquefort
Radicchio - Walnuss - Lieblingsbrot

Variation von der Williams Birne
pochiert - Mousse - Baiser
Portwein-Butter-Eis
Valrhona-Schokolade
Chili-Luftschokolade

Petits Fours

Ab 18.30 Uhr, Meniibeginn 19.00 Uhr

Bitte reservieren Sie vorab

vegetarisch

Amuse-Gueule

Blaukraut Mousseline
marinierter Kiirbis - Kiirbiskerne
Apfel-Vinaigrette

Kartoffeltascherl

von der lila Triiffelkartoffel

Miso Aubergine - Zitronencreme
Nussbutter-Espuma Schnittlauch-0l

Champagnerparfait
Zitronen-Minzschaum

Offener Raviolo

gerducherte Rote Beete

Granny Smith Apfel - Sellerie
Pinienkerne - Fenchel-Cracker

Roquefort
Radicchio - Walnuss - Lieblingsbrot

Variation von der Williams Birne
pochiert - Mousse - Baiser
Portwein-Butter-Eis
Valrhona-Schokolade
Chili-Luftschokolade

Petits Fours

Menii 6-Gang 189,00 €

Menii 6-Gang 159,00 €

Weinbegleitung p. P. ab 89,00 €

Weinbegleitung p. P. ab 89,00 €



Ayinger
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Holger Lange

Kiichenchef

AyingerWirts




| 01.12. - 23.12.2023

Bayerisches
Ganserl- und Entenessen

Zum Teilen - im Reindl serviert

Geschmorte Gdnse- und Entenkeulen mit Natursafterl
Kartoffel- und Semmelknddel - Apfel-Blaukraut
glasierte Maroni - Sellerie-Salat

Samstags/ Sonntags

Reservierung wird empfohlen
ab 4 Personen, je 32,00 €

| 24.12.2023

Platzl

Frithschoppen mit
Wirtshausmusik

Léiuten Sie Heiligabend mit unserem beliebten Weiswurst-
friihstiick ein. Die perfekte Gelegenheit, Freunde zu

treffen und bei launiger Live-Musik gemeinsam anzustof3en,
bevor ein jeder sich in die Feiertage verabschiedet.

Traditionelles WeifSiwurstfriihstiick
2 Stiick Weifiwiirste - Laugenbrezn
1 Ayinger Bier vom Fass nach Wahl

11.00 bis 12.00 Uhr (Live-Musik bis 15.00 Uhr)

Reservierung wird empfohlen
pro Person 13,50 €
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Man kennt’s von friiher: der Weihnachtsbraten wurde im Reindl auf
den Tisch gestellt und jeder konnte sich bedienen. Was fiir ein Fest
das war! Dieses Jahr kann’s wieder so schee werden wie damals und
niemand muss dafiir stundenlang in der Kiiche stehen. Unseren
Wirtshdusern und dem Reindl-Menti sei Dank!

Vorspeisenbrettl

rosa gebratenes Roastbeef - Saiblings-Tatar - Rucola-Frischkése
Kiirbis-Hummus - Sauerrahmbutter - Wallberger und Riedersteiner von der
Naturk&serei Tegernseer Land - zweierlei Radi - frischer Kren - Bauernbrot

Hauptgang

knusprige Bauernente - Kalbsbackerl - Hirschgulasch - sautierte Waldpilze
Apfel-Blaukraut - Wirsingfleckerl - Haselnuss-Spétzle -

Kartoffelknddel - Emmerkorn-Risotto - Ofenkarotten - Meerrettich

Aus der Pfanne
Karamellisierter Kaiserschmarrn - weihnachtliches Apfelkompott
Zwetschgenrdster



Jo { b v N e |
Gastgeber
Ayinger am Platzl
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| 31.12.2023

Wirtshaus-
Silvester mit Live-Musik

Auszug aus unserer Speisekarte

Pflanzerl von Garnele und Lachs
Zitronen-Chili-Sauerrahm - kandierter Ingwer - bayrisches Kimchi

Bayerisches Ochsenfiletsteak
Knochenmarkkruste - Sauce Bernaise - Grillgemiise - Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet
Riesling-Schaum - karamellisiertes Spitzkraut - Maroni - Orangen-Nocken

Cremiges Waldpilz-Risotto
Wintertriiffel - Pinienkerne

Champagner-Weifbier-Tiramisu
Mango - Himbeeren - Weif3e Schokolade

ab 17.00 Uhr
Reservierung wird empfohlen

| 01.01.2024

Ayinger Neujahrs-Brunch

Auszug aus unserer Speisekarte

Strammer Poldi
gerdstetes Sauerteigbrot - Butter - Kapuziner Schinken - Bergkése - Spiegelei

Hippe Maria
gerdstetes Sauerteigbrot - Avocadocreme - pochiertes Ei - Tomate
Gurke - Sauce Hollandaise

G “stapeltes Friihstiick
Brioche - gegrillte Putenbrust - Speck - Meerrettichcreme
Salatherzen - Tomate - Gurke - Spiegelei

10.30 bis 15.00 Uhr, inklusive 1 Glas Riesling-Sekt zur Begriifiung
Reservierung wird empfohlen
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Josefa
Bar & Kaffee
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“Karree . o
Boden & Bar




Stimmungsvoller
Bar-Genuss

Kreative Mixkunst in besonderer
Atmosphiére

Unser Platzl Karree, integriert in die Gemé&uer der traditionellen
Pfistermiihle, ist die wohl charmanteste Auf3enbar Miinchens,
die sich {iber Weihnachten und Silvester noch festlicher zeigt.
Perfekt fiir besinnliche Stunden in der Altstadt.

Feiertagsstimmung verspriiht auch unsere Josefa Bar in der
Lobby des Platzl Hotel. Die Verwendung fast ausschliefilich
regionaler Spirituosen samt frischer Krduter direkt vom Viktua-
lienmarkt sind ihr Markenzeichen zu jeder Jahreszeit.
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Lassen Sie das Jahr
mit prickelndem
Champagner und Weinen
aus Big Bottles
bei uns ausklingen.

g
A

Unser Platzl Karree ist die perfekte Alternative 2um Christkindmarkt.
Geniefden Sie nach Feierabend das besondere Ambiente der
Miinchner Altstadt oder liduten Sie bei heifsen und kalten Getrinken
das Wochenende ein. Stimmungsvoll, samt Live-DJ-Sessions.

Bayerischer Winterapfel
Bavarian Moonshine Apple Pie - Heif3er Apfelsaft 6,80 €

Hausgemachter Platzl-Gliihwein oder
Bratapfelpunsch (alkoholfrei) 5,90 €

Winterlicher Gin Tonic
Zimt-Gin - Aqua Monaco Tonic 10,50 €

Winterliches Dreierlei zum Probieren

Getriiffelter Kartoffel-Macchiato

Pulled Pork auf Lieblingsbrot

Bratwurst Brioche 16,50 €



| ab 27.11.2023

Josefa in
Weihnachts-

stimmung

Runden Sie Ihren Altstadtspaziergang, die letzten Weihnachtseinkdufe
oder den Ausklang des Jahres mit einem Besuch bei uns ab!
Eingebettet im Herzen der Altstadt laden wir Sie mit unserer Auswahl
an hausgemachten Getrinken und feinem Gebdick zum Aufwdrmen
und Verweilen ein.

Auszug aus unserer Bar-Karte

Advents-Stollen von der Brotmanufaktur Schmidt
nach altem Familienrezept, mit edlen Zutaten
inklusive einer Dinzler-Kaffeespezialitét 8,50 €

Miinchner Petits Fours
Feingebédck nach franzdsischem Vorbild
inklusive einem Glas Perrier Jouét Champagner 25,00 €

tdglich 12.00 bis 0.30 Uhr

20




Platzl Geschenk-
gutscheine

Fiir Menschen, die Ihnen
am Herzen liegen.

Uberraschen Sie Ihre Lieben zum Fest mit Platzl-Momenten,

die in Erinnerung bleiben. Ein romantischer Stédte-Urlaub,

ein besonderes Abendessen, kleine Erinnerungen an Ihren letzten
Aufenthalt bei uns oder einen Wertgutschein zur freien Wahl.

Lassen Sie sich von
unseren Ideen im
Platzl Online Shop

inspirieren.

>, > >,
)

o>

Platzl Online-Shop



http://www.vbooking.de/(S(0h5yc210dfyyedld4vnzepqu))/v3/booking.aspx?clientid=platzl

ﬂ%@"

GENUSSKLUB

Werden Sie Teil
unseres
Genussklubs

Bleiben Sie iiber den Jahreswechsel
hinaus mit uns verbunden.

Mitglieder des Mei Platzl Genussklubs erhalten Zugang zu
exklusiven Events, besonderen Angeboten,
fantastischen Vorteilen und kleinen Geschenken.

Registrierung

@platzlhotelmunich @pfistermuehle @ayinger.am.platzl @platzlkarree
@josefabarkaffee @mariasplatzl @ayinger.in.der.au
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http://www.platzl.de/kulinarik/mei-platzl-kulinarik

Besondere Offnungszeiten
an den Feiertagen

So
24.12.

Mo
25.12.

Di
26.12.

So
31.12.

Mo
01.01.

ab 18.30 Uhr
Silvester-Gala-Menii

10.30 bis 14.00 Uhr
Brunch

10.30 bis 14.00 Uhr
Brunch

ab 17.00 Uhr
a la carte, Live-Musik

ab 17.00 Uhr
a la carte

13.00 bis 19.00 Uhr
Live-DJ

PO

10.30 bis 15.00 Uhr
Neujahrs-Brunch

10.30 bis 15.00 Uhr
Neujahrs-Brunch

ab 15.00 Uhr
a la carte

ab 15.00 Uhr
a la carte

Pfistermiihle Ayinger am Platzl Ayinger in der Au Platzl Karree Josefa
t '
11.30 bis 14.30 Uhr 11.00 bis 15.00 Uhr N\ "\
Mittags-Menii Frithschoppen

Live-Musik
18.30 bis 22.00 Uhr
Weihnachts-Menii
0
11.30 bis 15.30 Reindl-Menii Reindl-Menii "\
18.00 bis 22.00 Uhr oder a la carte oder a la carte
Menii oder a la carte
11.30 bis 15.30 Reindl-Menii Reindl-Menii PN
18.0(-)- bis z%.oo Uhr oder a la carte oder a la carte taglich
Menii oder a la carte :

12.00 bis 0.30 Uhr

' geodffnet
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HOTELS

Minchen

PFISTERMUHLE
Pfisterstrafie 4, 80331 Miinchen
089 237 038 65
servus@pfistermuehle.de

AYINGER AM PLATZL
Platzl 1 A, 80331 Miinchen
089 237 036 66
servus@ayinger-am-platzl.de

AYINGER IN DER AU
Mariahilfplatz 4, 81541 Miinchen
089 622 337 366 6
servus@ayinger-in-der-au.de

PLATZL KARREE BODEN & BAR
Sparkassenstrafie 12, 80331 Miinchen
089 237 03 O

servus@platzl.de

JOSEFA BAR & KAFFEE
Sparkassenstrafie 10, 80331 Miinchen
089 237 03 O

servus@platzl.de



